MUSEUM

RESTAURANT +« CAFE + BAR

Café, Bar, Restaurant

SPEISEN-und
GETRANKEKARTE

Fon: (0751) 58588

Fax: (0751) 7647479
Mail: info@cafemuseum.de
Web: www.cafemuseum.de
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Fruhstuck

Sufes Friihstiick 10,60

1 grofRes Heiflgetrank nach Wahl,
hausgemachte Marmelade, Nutella, Butter, Brotkorb

Herzhaftes Friihstiick 12,90
1 grofRes Heiflgetrank nach Wahl,

Luftgetrocknete Salami, roher und gekochter Schinken, Kédseauswahl,

Frischk&seaufstrich, Butter, Brotkorb

Zeit zu Zweit 36,00
Pro Person 1 grofes HeifRgetrank sowie 1 Glas Saft 0,11 nach Wahl

hausgemachte Marmelade, Bircher Miisli

Luftgetrocknete Salami, roher und gekochter Schinken, Kaseauswahl,

Frischkaseaufstrich, Gemusesticks, Rihreier, Brotkorb

Jede weitere Person 18,00

Méchten Sie Ihr Friihstlick lieber vegetarisch, einfach bitte dem Servicepersonal Bescheid
geben.
Mini Frihstuick 7,90

1 kleines Hei3getrdnk nach Wahl,
2 halbe Brétchen belegt mit Wurst oder Schinken oder Kase

Kinderfrihstick 6,50

1 Tasse heifde Schokolade
1 Brétchen, Nutella, Butter
Zusétzliches Gedeck 1,50

Eier (aus 3 Eiern zubereitet, serviert mit Butter und Brot)

Ruhrei Natur oder mit frischen Krautern 6,10
RUhrei mit Bacon oder gekochtem Schinken 7,50
Tomatenruhrei 7,50

mit frischen Krautern, Zwiebelwrfel und Mozzarella

Spiegelei Natur oder mit frischen Krautern 6,10

Spiegelei mit Bacon oder gekochtem Schinken 7,50
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Obst, Joghurt, Musli

Bircher Musli 7,80

Haferflocken mit Joghurt, Niissen, Rosinen, und geriebenen Apfeln

Kleines Bircher Msli 3,90

Fruhstickskleinigkeiten

Butterbrezel 2,70
Butterbaguette 3,40
1 Mehrkornbrétchen mit Butter 3,20
2 halbe garnierte belegte Brétchen mit Wurst oder Kase 4,50
1 garniertes belegtes Baguette mit Wurst oder Kase 5,50

mit Schinken und Kése (kalt) 5,80
2 halbe garnierte Mehrkornbrétchen mit Wurst oder Kase 4,80

mit Schinken und Kase (kalt) 5,40
Port. Schinken oder Kase oder Wurst (jeweils 3 Scheiben) 3,30
Port. Butter, Marmelade, Nutella, Honig, Frischkase, 1,70

hausgemachter veganer Aufstrich

Frihstilick servieren wir bis 11.30 Uhr
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Willkommen im Café Museum

Liebe Gaste:

Wir freuen uns Sie im Café Museum
begriifen zu durfen.

Auf den nachsten Seiten finden Sie unser
reichhaltiges Speisen und Getranke Angebot.

Lassen Sie sich in |hrer, wahrscheinlich doch
knappen, Freizeit von unserem Team verwéhnen.

Falls es irgendwelche Wiinsche oder Anregungen
Ihrerseits geben sollte, zégern Sie nicht sich uns, oder
unserem Personal mitzuteilen.

Wir winschen lhnen eine gute Zeit bei uns.

Familie Scheffler
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Schwaébisch

Saure Linsen mit Spatzle 14,90
und einem paar Saiten 4 (Wienerle)

Kasespatzle mit Emmentaler und Bergkase* 15,90
dazu Réstzwiebeln und Salat

Maultaschen in Butter gebraten 16,90
mit Dunkelbiersofle, RGstzwiebeln und Salat

Maultaschenpfannle 17,90
mit Schinken, Karotten,- und Zucchinistreifen, Zwiebeln in Rahm, Salat

Schwabisches Dreierlei 17,90
mit einer Maultasche, Krautkrapfen und Késespatzle, Dunkelbiersofie, Salat

Schwabenteller 22,50

Gebratene Schweinefiletmedaillons und eine Maultasche an Dunkelbiersofie mit
Késspatzle, Réstzwiebeln, Salat

Zwiebelrostbraten ca. 200g vom Weiderind

mit Spéatzle oder Pommes Frites 25,90
mit Kasespétzle 27,90
Klassiker

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites und Salat 19,90
Rahmschnitzel ,Natur” mit Spatzie und Salat 19,90

Unsere Schnitzel erhalten sie wahlweise
vom Schweinriicken oder aus der Putenbrust

Cordon Bleu vom Schweineriicken 22,50
mit Schinken und Kése gefiillt dazu Pommes Frites und Salat

Riesencurrywurst mit Pommes Frites und Salat 15,90
Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Salat 15,90
Die meisten Gerichte erhalten sie auf Wunsch auch als kleine Portion -2,00
Beilagen Umbestellungen + 1,00

auf Kasespatzle +2,50
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Burger

Hamburger
1 Beefsteak, Tomaten, Essiggurken und Zwiebeln

Cheeseburger

1 Beefsteak, Tomaten, Essiggurken, Zwiebeln und Kase

Baconburger

1 Beefsteak, Tomaten, Essiggurken, gebratenes Rauchfleisch und Réstzwiebeln
Veganer Burger aus Erbsprotein

1 Pattie mit Gurke, Tomate, Rdstzwiebeln und Barbecuesofe &)

Beilagensalat

Unsere Beefburger bestehen aus
ca.180¢g reinem frischem Rindfleisch aus der Region
und werden normalerweise leicht rosa gebraten.
Mdchten Sie lhren Burger lieber durchgebraten, einfach bitte dem
Servicepersonal Bescheid geben.

Alle Burger werden wahlweise
mit Pommes Frites oder Salat serviert

14,90
15,90
15,90
15,90

3,90
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Suppen

Suppe der Saison mit Baguette

Thaildndische Curry-Kokossuppe mit Gemiisestreifen und Ingwer *
+ eine gebratene Garnele

Kleine Suppe

Bunte Salatplatten mit

O gebratenen Putenstreifen

O gebackene Chickennuggets (aus der Hahnchenbrust)
¢ gebratenem Gemise und Fetawtirfeln+*

¢ gebackenen Falafel und Humus @

O gebratenen Maultaschenstreifen und Réstzwiebeln
¢ marinierten Rindfleischstreifen mit siger ChilisoRe
O gebratenen Riesengarnelen mit Knoblauch-Senfdip
O Kleine Portion

Grofier gemischter Salat*
Kleiner gemischter Salat*
Beilagensalat*

Alle Salatplatten werden mit Weifbrot und je nach Wunsch mit unserem Hausdressing

oder Balsamicodressing serviert.

6,90

6,90
8,90

-2,00

17,90
17,90
17,90
17,90
17,90
18,90

18,90
-2,00

10,90
6,90
3,90
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VYegan und Vegetarisch

Thai-Curry mit Gemiise in Kokossahne dazu Basmatireis &

Dazu gegrilite Garnelen 4Stck.
oder gebratene Putenbruststreifen

Hausgemachte Semmelknddel mit cChampignonragout @

Vegane Cevapcici mit Pommes Frites, Ajvar und Paprikazwiebeln @

Belugalinsen-Curry auf einem Kartoffelstampf mit Rote Beete Schaum @

Allerlei Kleinigkeiten

Wurstsalat mit Brot1,2.345,6
Kleine Portion

Schweizer Wurstsalat mit Brot 1,2,345,6
Kleine Portion

1 Paar Saiten mit Brot 4

Portion Pommes Frites *
Kleine Port. Pommes*

Portion Pommes Frites mit Salat*

Sifkartoffelsticks mit Chilimayonnaise
Kleine Portion SiiSkartoffelsticks

15,90

8,00
7,00

16,90

17,90
17,90

10,50
8,50

11,00
9,00

6,90

5,50
3,90

9,90

7,50
5,90
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Kinderkarte

Kinderpommes 3,90
Spétzle mit Sofe 5,80
SiRkartoffelpommes 5,90
Kinderschnitzel mit Pommes Frites 8,90
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 8,90
Kindereisbecher 4,50

Vanilleeis mit Gummibarchen und Sahne

Nur fiir Kinder bis 12 Jahren

Samtliche mit

* gekennzeichnete Speisen sind Vegetarisch
Samtliche mit

W) gekennzeichnete Speisen sind Vegan
Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.

1: mit Farbstoff; 2: mit Konservierungsstoff; 3: mit SGifungsmittel; 4: mit Phosphat;

5: mit Antioxidationsmittel; 6: mit Geschmacksverstarker
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Schwarztee

Darjeeling
Spitzenqualitét aus der Sommerpfliickung
Feiner Schwarztee aus dem Hochland mit zart-nussiger Note

Assam mit Vanille
Kréftig malziger Schwarztee mit Vanillestiicken

Earl Grey

Edle Schwarzteemischung mit Bergamotte-Aroma

Grintee

China Lung Fu

Feiner Griintee mit zart-sifier Note

Sencha Ingwer-Maracuja
Milder Griintee mit Ingwersticken und Maracuja-Aroma

Rooibostee

Rooibos Karamell
Milder Krautertee mit Karamell-Aroma

Chai Latte ,Tiger Spice“

Schwarztee mit Krautern und Gewdrzen in heifler Milch

B AR

Glas 0,25l

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

4,30
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Kaffee und Spezialitaten

Tasse Kaffee

Tasse Kaffee koffeinfrei
Tasse Kaffee grof

Port. Kaffee

Cappuccino

Cappuccino grof3

Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato mit Milchschaum

Café Corretto Espresso mit einem kleinen Schufd Grappa
Affogato al Caffé eine Kugel Vanilleeis mit Espresso iibergossen

Milchkaffee
Milchkaffee grof

Latte Macchiato

Latte Macchiato grof}

Chai Latte , Tiger Spice*

Caffé Latte Doppelter Espresso + Milchschaum

Caffé Moccalatte Espresso, Schokolade + Milchschaum
Mexikaner Kaffee, Schokolade + Sahne

Mexikaner grofd

Schokolade mit Sahne
Schokolade grof

Heifde Zitrone o. Orange Frisch gepresst (1 Zitrone o. 1 Orange)

Alle Kaffeespezialitaten mit:

Lactosefreier.- oder Hafermilch
»Flavoured” mit Sirup (Karamell, Vanille, Amaretto, Zimt)
oder mit Alkohol

2,90
2,90
4,10
4,10

3,20
4,40
2,20
3,60
2,90
4,40
4,50

3,20
4,40

3,60
4,80
4,30
4,60
4,80
3,60
4,80

3,20
4,40

4,80

+0,20
+1,10
+2,60
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Kréautertee

Glas 0,25l
Wiesenkrauter 3,40
Krautermischung mit wirzig-aromatischer Note
Pfefferminz Melisse 3,40
Erfrischender Krautertee aus Pfefferminz- und Melissenbléttern
Aromatisierte Fruchtetees
Beerenfrichte 3,40
Friichtemischung mit Johannisbeer- und Rote-Griitze-Aroma
Orange mit Yuzu 3,40
Zitrusfruchtig,- frischer Tee mit natlrlichem Orangenaroma und
Yuzu

Sehr verehrter Gast,
lassen auch Sie sich fir Tee, diesen Jahrtausende bekannten und gepflegten Genuss,
gewinnen. Tee regt an, aber nicht auf. Bitte achten Sie auf die Ziehzeit. Diese sollte fiir
Schwarzen Tee zwischen 3 und 5 Minuten betragen. Bei 3 Min. Ziehzeit wirkt Tee anregend,
bei 5 Min. beruhigend. Fir Aromatees und aromatisierten Friichtetees von 5- 8 Minuten.
Wir wiinschen eine erholsame Teepause.
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Bier vom Fass

Leibinger Edel Spezial
Leibinger Edel Spezial
Leibinger Hefeweizen
Leibinger Hefeweizen

Radler siif$, sauer
Radler sif3, sauer

Bier; Flaschenbier

Leibinger Hefeweizen Dunkel
Leibinger Leichtes Hefe hell
Leibinger Edel Pils

Farny Kristallweizen

Farny Kristallweizen leicht
Colaweizen; Russ

Alkoholfreies Bier

Leibinger Helles Alkoholfrei

Meckatzer Hefeweizen Alkoholfrei vom Fass
als Radler plus 0,50 €

Most

Most, Mostschorle Rot (mit Kirschsaft) oder Weifd

0,201
0,401
0,301
0,501

0,201
0,401

0,501
0,501
0,301
0,501
0,501
0,501

0,331
0,501

0,251
0,501

2,80
3,60
3,50
4,50

2,80
3,60

4,50
4,50
3,70
4,50
4,50
4,50

3,70
4,50

3,30
4,50
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Alkoholfreie Getranke

Tafelwasser still, medium, spritzig 0,201 2,40
Tafelwasser still, medium, spritzig 0,401 3,20
Krumbacher Gourmet (Medium o. Still) 0,501 4,20
Cola, Orange-, Spezii246 0,201 2,80
Cola, Orange-, Spezii246 0,401 3,60
Coca Cola Zero 1356 0,331 3,60
Almdudler 0,351 3,60
Bitter Lemon; Ginger Ale; Tonic Water 1,7 0,201 3,50
Bitter Lemon; Ginger Ale; Tonic Water 1,7 0,401 4,60
Jugendgetrank: Zitronenlimo 0,201 2,60
0,401 3,40
Kindergetrank nach Wahl (aus der zapfanlage) 0,101 1,80
Glas Leitungswasser 0,40l 1,50
Safte
Apfelsaft 0,201 3,30
Orangensaft 0,201 3,30
Rhabarber-Nektar 0,201 3,30
Maracuja-Nektar 0,201 3,30
Johannisbeer-Nektar 0,201 3,30
Kirsch-Fruchtsaftgetrank 0,201 3,30
Traubensaft, rot 0,201 3,30
Multivitaminsaft 0,201 3,30
Cranberry-Nektar 0,201 3,30
Mangosaft 0,201 3,30
Safte grof 0,401 4,80
Saftschorle nach Wahl 0,201 2,80
z.B.: Holunderschorle 0,401 3,60
Saftmix z.b. KIBA 0,201 3,60

0,401 4,90
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Eisspezialitaten

Eiskaffee, Eisschokolade

Eiskaffee, Eisschokolade grof

Sanfter Engel orangensaft mit Vanilleeis

Kindereisbecher 1 Kugel Vanilleeis mit Gummibarchen und Sahne
Affogato al Caffé eine Kugel Vanillesis mit Espresso iibergossen

Smoothies (100% Frucht, frisch gemixt)

Acai Berry & Co Acai Beere,

Erdbeere, Blaubeere, Mango

Caribbean Feeling Ananas,
Erdbeere, Kokosmilch

Grasshopper Spinat,

Mango, Ananas, Banane

Multi V

Orange, Karotte, Mango, Zitrone

Melon Vibes
Erdbeere, Mango, Melone

Kuchen

Kuchen
Torte
Port. Sahne

6,30
7,40
6,90
4,40
4,90

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50

4,40
4,60
1,70
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Weine

Rotwein

Hendriks Spatburgunder trocken QbA 0,21

Nonnenhorner Seehalde

La Meseta Tinto VdIT Tierra de Castilla 0,21

Sortenreiner Tempranillo-die Kdnigin unter Spaniens Rotweinsorten.
Tolle Nase mit Aromen von Waldfriichten, Erdbeeren und reifen
Himbeeren. Bio zertifiziert.

Rebel.Lia Tinto Utiel DOP 0,21
Expressive Nase nach Kokos, im Mund zeigen sich feine Anklénge

von Bittermandel, die fiir Spannung und Komplexitdt sorgen. Eine

dezente Fruchtnote nach roten Johannisbeeren rund das

Gesamtbild ab. JG 2014 Gold PAR Internationaler Bioweinpreis

2015

WeiBwein

Hendriks Miiller-Thurgau, QbA 0,21

Nonnenhorner Seehalde

Oberbergener Grauburgunder QbA 0,21

Trocken, voll feiner Extraktstoffe, nachhaltig im Geschmack

Gimeldinger Meerspinne Riesling QbA 0,21
Halbtrocken, spritzige, erfrischende Frucht mit angenehmer
RestsifRe

La Meseta Blanco DO 0,21
Airen aus dem spanischen La Mancha, fast verspielt, duftig, siffig.
Bio zertifiziert.

5,90

4,90

5,90

5,90
5,40

5,40

4,90
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Likbre

Amaretto

Bailey s Irish Cream
Sambuca

Southern Comfort

Whis

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Glenfiddich Pure Malt Scotch
Four Roses (Bourbon)

Tullamore Dew (Irish Whisky)
Jack Daniel 's

Aperitif
Martini Bianco

Longdrinks

Campari Soda 1

Campari Orange 1

Gin Tonic Bombay Saphire
Gin Tonic The Duke

Gin Tonic MOM

Wodka Lemon

Wodka Red Bull

Bacardi Cola

Peng weinbrand und Cola
Whisky Cola

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4cl
4 cl

5cl

4,90
4,90
4,90
4,90

4,90
5,90
5,90
5,90
5,90
5,90

5,90

6,90
6,90
7,70
7,90
7,90
6,90
7,40
6,90
6,90
6,90
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Spirituosen

Obstler
Korn
Williams Christbirne

Aquavit

Ramazzotti
Jagermeister
Fernet Branca
Campari

Grappa
Weinbrand
Cognac

Rum

Bacardi

Tequila weif o. braun
Wodka

2cl
2c¢l
2c¢l

2c¢l

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

2cl
2cl
2cl

4 cl
4 cl
2cl
4 cl

2,60
2,60
3,30

3,30

3,90
3,90
3,90
3,90

4,10
3,30
4,10

4,90
4,90
3,90
4,90
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WeiSherbst; Rosé

Hendriks Spatburgunder Rosé

trocken
Nonnenhorner Seehalde QbA

Garnacha Rosado 'Parra' Jimenez

Sortenreiner Garnacha. Trockener Spanischer Rosé aus dem La
Mancha mit einer sehr ausgewogenen Restsiif3e.
Bio-zertifizierter Wein in Demeter Qualitat

0,1 | Wein nach Wahl

Schorle
Weif 0. Rot 0. Rosé
Weinschorle nach Wunsch

Sekt; Champagner; Prosecco

Glas Sekt (Berger Cuvee trocken)
Piccolo (Berger Cuvee trocken)
Flasche Sekt (Berger Cuvee trocken)
Hendriks Sekt ,handcrafted“ trocken
Hendriks Rosé Secco

Hendriks Rosé Secco

Prosecco

Schlanker blumiger Prosecco mit zartem Apfelduft. Klare Frucht und
charmante frische Saurestruktur

Prosecco Piccolo
Prosecco

Spritz Prosecco, Wasser, Aperol, Orangenscheibe
Lillet Wild Berry
Hugo Prosecco, Wasser, Holundersirup, Limette, Minze

Hugo (alkoholfrei) Ginger-Ale, Wasser, Holundersirup, Limette und
Minze

0,21

0,21

0,21
0,21

0,11
0,21
0,71
0,71
0,11
0,71
0,11

0,21
0,71

0,201
0,201
0,201
0,201

5,90

5,90

3,60

3,40
3,60

4,10
6,90
23,00
31,00
4,90
26,00
4,10

7,90
24,00

6,30
6,30
6,30
6,30
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Hausgemachte Limonaden

Immer wieder ,Neue®, Qi 4,90
der Jahreszeit entsprechende Sorten



